
Innovare la tradizione e i migliori prodotti del nostro 
territorio: questi sono i nostri segreti per rendere ogni 

evento unico ed indimenticabile.  

Le informazioni riguardo la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o 
intolleranza e quelle riguardo agli ingredienti che vengono abbattuti a -18°C sono disponibili 

rivolgendosi al personale di servizio 

  

“Il buon cibo è il fondamento della vera felicità” 

Auguste Escoffier  



M E N U  

i l  V o s t r o  
4 portate scelte da voi | Tradizionali esclusi 

€35 

i l  N o s t r o  
6 portate scelte da noi 

€45 

i l  T r a d i z i o n a l e  
5 portate Tradizionali 

€40 

Serviti per tutti gli ospiti del tavolo 
Piatti al tartufo bianco della Valbidente esclusi 

T R A D I Z I O N A L I  

Tartare di manzo        €18 
Tartare di manzo al tartufo bianco della Valbidente €25 
Cappelletti in brodo       €12 
Tagliatelle al Ragù        €12 
Passatelli al tartufo bianco della Valbidente  €23 
Tagliata di manzo, aglio e patata arrostita   €23 

C o p e r t o  €  2 , 5  /  A c q u a  €  2 , 5  /  C a f f è  €  2 , 5  

P R I N C I P I  

Insalata del nostro orto      €12 
Animelle, polenta al fossa e finferli    €12  
Quaglia, verza e noci      €14 
Selezione di tartare della Valle    €18 
Uovo, patata e tartufo bianco della Valbidente  €21 

M I N E S T R E  

Capelli d’angelo, anatra e il suo brodo   €12 
Cappelletti con savor alla lastra e tiglio     €12 
Cappelletti di ricotta, parmigiano e bottarga  €12 
Passatello, rafano e scalogno in carpione  €12 
Pappardelle al battuto d’agnello al coltello  €12 

P I E T A N Z E  

Pancia di maiale, prugne marinate e menta  €17 
Coniglio, senape e pinoli      €17 
Faraona, mais e portulaca      €17 
Piccione, pomodoro, capperi e olive   €17 

D O L C I  

Cioccolato balsamico      €6 
Strudel di mele       €6 
Tenerina, prugne e noce moscata    €6 
Babà, cioccolato bianco e limone    €6


